INFORMATION TERROIR

Domaine sur la
Assadet commune de Menetou-
. Salon
Sauvignhon
14 hectares
12.5%
Argilo Calcaire
tempéré océanique
VINIFICATION
DEGUSTATION

Vendanges
mécaniques a la fraicheur
(nuit ou mMatin)
Fermentation a basse
température
Elevage sur lies fines en
cuves inox thermo-régulées

Couleur Or pale

Le blanc exhale des
arbmes intenses, de litchi,
fruits de la passion

Les notes florales
et fruitées sont bien

présentes. La bouche est
CONDITIONNEMENT pleine avec une fine vivacité.

75 L'élégance aromatique et le
juste équilibre entre rondeur
Cart 6 btl et fraicheur le caractérisent
globalement.

SERVICE & CONSERVATION

10 a
10°C

Légumes crus ou cuits
Fruits de mer, grillés ou au
court bouillon

Fromages comme le
Chavignol (Cheévre)

Garde de 2 ans
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