INFORMATION

IGP PAYS
D'OC

PINOT NOIR ROSE
12
TERRA VITIS

VITICULTEURS

TERlﬁ\

VITIS

RESPONSABLES
VINIFICATION

Aprés un
pressurage direct, puis une
maceération a basse
température et a
température controélée,
Maison Castel réalise un MAIS
élevage sur liesfinesde2a 3 CAST R
mois. Un travail rigoureux qui
permet d'affiner les arbmes
pour construire une bouche
conjuguant volume, sucrosité
et longueur.

GRANDE RESERVE

75CL

CART 6
BTLS

Pagel

TERROIR

PAYS
D'OC

DEGUSTATION

5
-

CONDITIONNEMENT INOT

- sa robe d'un rose pale
et brillant

- SON nez aux notes de
fruits rouges et de petits
fruits noirs comme le cassis
ou la myrtille

- sa bouche dont
I'attaque fraiche et acidulée
introduit des arébmes de fruits
rouges et de petits fruits
noirs, avec une belle tension
et de la longueur

SERVICE & CONSERVATION

entre 8
et 10°C

- les
viandes ou, pour l'apéritif, les
planches de charcuterie...

- les poissons comme le
saumon ; que l'on peut servir
en Poke Bowl avec du quinoa
de l'avocat et de la mangue...
- les fromages affinés comme
le Beaufort...
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