INFORMATION

BORDEAUX
AOP

MERLOT/CABERNET
SAUVIGNON/CABERNET
FRANC

14%Vol.

VIN
BIOLOGIQUE

CERTIFIE

L%

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

VINIFICATION

TERROIR

BORDEAUX

DEGUSTATION

Vinification
traditionnelle

CONDITIONNEMENT

Belle robe brillante d'un
rouge grenat intense.

Un nez aux ardbmes de
fruits noirs et mars.

La bouche est
ronde et pleineg, les tanins
sont souples.

SERVICE & CONSERVATION

75CL

CARTON
DE 6, carton de 6

16 a
18°C

Souple et fruité, ce vin
accompagnera idéalement
une viande rouge ou une
planche gourmande de
fromages et charcuteries.

A consommer dans
I'année ou a garder jusqu'a
4ans (2026).

\\\



