INFORMATION

AOP ALSACE
SYVANER
12,5%

VINIFICATION

Vinification
traditionnelle, les raisins sont
récoltés a
parfaite maturité,
fermentation alcoolique sous
controle
des températures. Ensuite, le
vin est soutiré, filtré et mis
en bouteille.

CONDITIONNEMENT

75 cl

Carton de
6 bouteilles
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TERROIR

Barr

40 ha

DEGUSTATION

Jaune pale.

Frais, avec des arbmes
végétaux et fruités.

Souple en bouche,
ce Sylvaner déploie des
arbmes de
fruits et de fleurs.

SERVICE & CONSERVATION

De 8°C
a 10°C.

Parfait avec des salades, de la
charcuterie, des fruits de

mer ou encore de la tarte a
I'oignon.

Un verre prét a boire,
se consomme dans les 2 ans.



