INFORMATION

COTE
CHALONNAISE

CHARDONNAY
12.5%

VIGNERONS
ENGAGES

VINIFICATION

En cuve inox
uniquement.

CONDITIONNEMENT

75cl

carton de
© bts

VIN DE BOURGOGNE

SN
Bousgogne
APPELLATION 'B{{émsoész CONTROLEE

CHARD-ONNAY
BUISSONNIER
sodreicie A a mro

ONERONS de Buxy. 1)

Pagel

TERROIR

En Cote
Chalonnaise

Sols
argilo-calcaires

DEGUSTATION

Limpide, sa robe est
jaune a or clair.

Son nez joue sur un
registre floral, type aubépine,
acacia.

Aromatique,
I'attaque est vive et franche.

SERVICE & CONSERVATION
entre 11
et 13°C
un

vin simple et de bon goUt qui
se sert a I'apéritif, avec une
tarte a l'oignon, des
guenelles, ou des plats a base
de poissons ou de viandes
blanches (filet de cabillaud,
escalopes de dinde,...). Et bien
sdr, a déguster avec un
fromage a pate molle
(vacherin, coulommiers,...) ou
avec toute la gamme des
gruyeres.

A boire dans les
quatre ans qui suivent la
récolte.
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